
一、課程網要: 
        ◆ISO 22000範圍及概念                       ◆ISO 22000標準之架構 
        ◆ISO 22000標準條文介紹                   ◆ISO 22000與ISO9001、HACCP間之對照 
二、課程特色: 
        以系統的方式，介紹 ISO 22000條文整體架構及其交互作用；以品質管理的原理，說明如   
        何進行流程導向的評鑑；建立、文件化、實施及維持有效的食品安全管理系統。 
        (本課程為食品安全管制系統HACCP持續教育訓練課程-符合3年12小時課程時數累積) 
三、適合對象 : 
       食品產業之中高階主管、食品技師、食品安全管制小組、倉管、生產、品保、研發 
       及採購人員等對ISO22000相關知識具興趣者 
四、課程講師 : 
        FSI暐凱國際專業講師群及顧問專家- 
        ◆食品藥物管理署核可食品安全專業講師  ◆具食品相關專業背景且實戰經驗豐富 
        ◆擔任上百家工廠CAS/GMP/GHP/ISO9001/HACCP/ISO22000教育訓練師 
五、時間：103年12月12日(五) Am09:00-Pm16:30；6小時 
六、地點：台北市內湖區內湖路一段120巷15弄28號(捷運文湖線西湖捷運站步行約10分鐘)           
七、費用：原價$5,000元；開課7日前完成報名與繳費，即享8折優惠$4,000元 (若未於7天前完 
                   成繳費，則以原價計算；本課程費用含稅、TFDA訓練證書、教材、文具、午餐、點心） 
八、匯款方式： 
    (1)郵寄即期支票 
    (2)匯款戶名『暐凱國際檢驗科技股份有限公司』玉山銀行內湖分行帳號0462-940-037368 
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公司名稱   統一編號   

地址   聯絡人   

聯絡電話   傳真   E-mail   

姓名 部門/職稱 出生年月日 身分證字號 行動電話 E-mail 用餐方式 

            □葷□素 

【電話報名】: 電話(02)8751-1232 傳真(02)8751-1235    

【網路報名】: 亞太教育訓練網 http://vip.asia-learning.com/fsi     

                        暐凱國際教育訓練網  http://www.fsi.net.tw/service5.aspx 

【承辦人員】: 陳宣豪 分機 210  steve@fsi.net.tw  ； 黃莉婷  分機 215  nicki@fsi.net.tw 

ISO 22000:2005條文解說訓練班 
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ISO 22000:2005 
Food safety management systems 
1)範圍。              2)引用標準。 
3)名詞與定義。  4)食品安全管理系統。 
5)管理責任。      6)資源管理。 
7)安全產品的規劃與實現。 
8)食品安全管理系統的確認、查證及改進。 


