
 
 

104 年度「新北市餐飲業衛生品質提升專業輔導委託專業服務」 

【免費】餐飲從業人員衛生講習暨業者說明會 

當天將協助現場業者登錄「食品業者登錄平台」唷! 

《餐飲業者，不只是消費者的餐食供應商，更是原物料供應商的消費者!》 

 『國內禁用四十年的「世紀之毒」ＤＤＴ殺蟲劑竟出現在知名連鎖英式紅茶飲料店的冷飲商

品！ 』 

 『中市衛生局抽驗發現，某知名茶飲的「四季春茶」農藥殘留超標，已通令全台五百多家門

市同步下架。』 

 『台灣發現了進口大批由日本福島等地生產的食品並將其下架，這些在台灣被禁止輸入的食

品被貼上了中文貼紙偽造其為日本其它地區製造。』 

    由上述近期的新聞片段可知業者自主管理還不足證明自家餐飲品質保證，為了不讓多年經營的

心血毀於一旦向上管理供應商原物料提供已成趨勢。唯有詳細並充分了解食材的每一環節如：產地

來源、相關認證(CAS、HACCP 等)及保存方式等，才能消費者信任進而消費。 

    近年已針對團體膳食、校園周邊早餐店及小型餐飲業者進行衛生輔導，連通過評核後將頒發獎

牌認證；此外協助觀光飯店、連鎖餐飲業者建立追蹤追溯系統，讓飲食源頭有保證，建立民眾消費

信心，重振餐飲觀光。 

   為持續提昇本市餐飲從業人員衛生水準及食安認知保護，今年度將免費開辦「一般餐飲業從業

人員及持證廚師之衛生講習」，每場次 8小時，即日起全面開放報名，完全免費!!! 名額有限，報

名要快~ 

      主辦單位  新北市政府衛生局  

      執行單位  暐凱國際檢驗科技股份有限公司 

 

壹、參加對象 : 「新北市地區」餐飲業從業人員及持證廚師 

貳、場次時間： 

第一場 07/14(二) 08:00~17:00 中和區公所大禮堂 

(新北市中和區景平路 634-2 號 6 樓) 

第二場 07/22(三) 08:00~17:00 三重區重陽市民活動中心 

                            (新北市三重區重陽路一段 60 巷 101 號) 

第三場 07/29(三) 08:00~17:00 汐止區公所大禮堂 

(新北市汐止區新台五路一段 268 號 11 樓) 

第四場 08/04(二) 08:00~17:00 新莊區公所大樓禮堂 

                                      (新北市新莊區中正路 176 號 10 樓) 

第五場 08/11(二) 08:00~17:00 鶯歌區衛生所 

(新北市鶯歌區文化路 389 號 3 樓) 

第六場 08/19(三) 08:00~17:00 板橋區國光公園活動中心 

                            (新北市板橋區中正路 375 巷 48 號 2 樓) 

第七場 09/15(二) 08:00~17:00 深坑區公所 

                            (新北市深坑區深坑街 10 號) 



 
 

 

肆、「104 新北市餐飲業衛生品質提升專業輔導委託專業服務」衛生講習課程表： 

 

注意事項: 

參加講習者，上課請攜帶： 

1. 已有時數卡者： 

(請確認背面是否還有空格可核

章)，請攜帶淺綠色時數卡及身

分證影本。 

2. 未有時數卡者，請攜帶 1 吋

相片 1 張及身分證影本。 

3.請攜帶「自然人憑證」或「工

商憑證」，現場專員將可協助登

錄。 

                                   

 

 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

104 年度「新北市餐飲業衛生品質提升專業輔導委託專業服務」 

說明會暨衛生講習會報名表 

單位名稱  聯絡人  

單位電話  電子郵件  

單位傳真  單位地址  

報名人員填列資料 

姓名  職稱  場次 第___場 

手機號碼  膳食 葷食  素食 

姓名  職稱  場次 第___場 

手機號碼  膳食 葷食  素食 

備註 

本表請於欲參加之說明會場次前 3天傳真或 Email 至本公司，並請
來電確認是否完成報名程序。 

承辦單位：暐凱國際檢驗科技股份有限公司 

承辦人：陳綉婷   電子郵件：dori@fsi.net.tw 

電話：02-5557-9888 分機 216    傳真:02-8751-1235 

 

時間 課程內容 

08:00-08:10 報到 / 領取資料 

08:10-08:20 長官致詞 

08:20-08:30 
業者說明 

(含輔導評核標準、通過條件及退場機制) 

08:30-10:30 新修食品安全衛生管理法說明 

10:30-12:00 食品良好衛生規範準則說明 

12:00-13:00 午餐 / 休息 

13:00-15:00 食材選購、驗收與儲存 

15:00-16:50 「食物保存與正確使用食品添加物」 

16:50-17:00 討論 

mailto:dori@fsi.net.tw

