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「106 年度臺北市餐飲衛生管理分級計畫委託專業服務」-A 

宣導說明會暨衛生講習 

一、 講習對象：臺北市餐飲從業人員及持證廚師、20 桌以上中式盤菜餐廳業者 

二、 講習時間及地點：  

場次 時間 地點 

第一場 5/23(二)07:30-12:00 
暐凱國際檢驗股份有限公司-3F教室 

(台北市內湖區內湖路一段 120巷 15弄 28號) 

第二場 6/15(四)13:00-17:30 
國立臺北大學教學大樓特種教室 105 教室 

(臺北市中山區民生東路三段 67 號) 

三、 課程內容： 

第一場 第二場 內容 

07:30-08:00 13:00-13:30 報到、領取資料 

08:00-08:40 13:30-14:10 

1. 講習之衛生知識前測 

2. 【106 年度臺北市餐飲衛生管理分級計畫委託專業

服務】分級評核制度、輔導評核標準及退場機制說

明 

08:40-09:10 14:10-15:40 餐飲業「清涼廚房」概念宣導 

09:10-09:20 15:40-15:50 休息時間 

09:20-11:50 15:50-17:20 
1. 餐飲業之食品良好衛生規範準則 

2. 講習之衛生知識後測 

11:50-12:00 17:20-17:30 問題討論 

12:00~ 17:30~ 簽退賦歸 

四、 報名資料 (A)： 

公司名稱  電話  

地址  傳真  

聯絡人  聯絡電話  E-mail  

報名人員填列資料 

姓名  職稱  報名場次 第     場 午餐自理 

身分證字號  電話  E-mail  

◎注意事項 

1.聯絡窗口：暐凱國際檢驗科技股份有限公司 林子瑄 專員 

電話：02-55579888 #207 傳真：02-27998912  E-mail：joyce.lin@fsi.net.tw 

2.報名方式：請於講習日前 1 週填妥報名表，以傳真或 Email 回傳報名，並請來電確認是否報名成

功，因場地限制，每場次名額有限，依報名先後受理。 

課程結束後，會提供上課時數4小時訓練證明，故課程當日請攜帶： 

*已有時數卡者：請攜帶綠色時數卡(請確認背面是否還有空格可核章)。 

*未有時數卡者：請攜帶1吋相片1張及身分證影本。(表格可複印使用或自行提供附件) 
 


